Bananovy chlebicek

mnoZzstvi: 1 chlebicek do formy na biskupsky chlebic¢ek o rozmérech dna 11 cm x25cm. Lze
vyuZiti horkovzdusnou troubu Omnia.

Suroviny

2-3 prezralé banany

2 vejce

Ya hrnku mléka

§tava z pllky citronu nebo limetky
Ya hrnku tftinového cukru

60 g masla

1 hrnek hladké mouky

1 Spetka soli

Y2 [ziCky prasku do peciva

Y2 Zicky jedlé sody

Postup

1.

w

Na talifi rozmackame vidlickou banany, pfidame mléko, vejce a citronovou/limetkovou
stavu. Smichame do nevabné vypadajici hmoty.

V misce smichame suché suroviny — mouku, s, kypfici prasek a jednou sodu.

Ve vetsi mise uslehame povolené maslo s cukrem, az je smés lehce nakyprena a zesveétla.
VSechny tfi smési opatrné smichame ve velké mise, ddme pozor, abychom tésto
nepfepracovali tj, jakmile jsou suroviny promichany, nechame toho.

Do maslem vymazané a moukou vysypané formy nalijeme tésto.

. Pe¢eme v troubé vyhtaté na 180 °C asi 45 minut. V Omnii peCeme na stfedni plamen asi

pUl hodiny.

Tip: Chlebicek lze vylepsit pfidanim 2 i vice lZic sekané ¢okolady nebo ¢okoladovych
peci¢ek do umichaného tésta.

Jesté jeden tip: Pokud mate pfezralych bananl opravdu hodné, mizZete jeden pékné
oloupany polozit v celku na tésto nalité do formy.
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